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ECOCULTURA, la Feria Hispanolusa de Productos Ecolégicos que se celebra en Zamora
durante los dias 10, 11y 12

de octubre de 2015, constituye ya una referencia transfronteriza de productores,
elaboradores y distribuidores de productos

ecologicos a nivel nacional.

Este afo Ecocultura girara alrededor de la micologia, un sector que ha llegado a
convertirse en uno de los recursos mas

importantes sobre los que se asienta el desarrollo de muchos de nuestros municipios y
que convierte en la actualidad a

Castilla y Ledn en una de las regiones con un mayor grado de desarrollo micolégico,
sirviendo como modelo de inspiracion

a otros paises.

Ecocultura abordara éste y otros asuntos que representan una oportunidad para
dinamizar las economias locales de pequefio

tamano, como muchas de las que estan detras de la produccién ecoldgica, y convocara,
como ya es habitual, a

mas de 100 expositores de todos los sectores que se daran cita en esta duodécima
edicion. La feria tendra un marcado

caracter profesional que, como en afos anteriores, se complementara con un buen
numero de actividades paralelas,

tales como conferencias, mesas redondas, talleres, degustaciones, catas dirigidas,
encuentros, etc.



exposiciones

FLORA MEDICINAL Y UTIL DE LA PROVINCIA DE ZAMORA
>STAND 108

VARIEDADES AUTOCTONAS DE SEMILLAS
>STAND 111

LOS LIMITES DEL CRECIMIENTO
>ZONA INFANTIL

EXPOSICION DE REPLICAS DE DISTINTAS ESPECIES DE SETAS

ADATA
>STAND 115

EXPOSICION DE FOTOGRAFIA MICOLOGICA ASOC. MICOLOGICA

ZAMORANA
>STAND 35

Educacion ambiental y talleres

ACTIVIDADES RELACIONADAS CON LA AGRICULTURAY EL
HUERTO ECOLOG|CO (zona infantil). Fundacion Tormes-EB

LOS LIMITES DEL CRECIMIENTO (zona infantil )

TALLER DE INJERTO DE FRUTALES. centro zahoz para la conservacion de la
agrodiversidad de las sierras de Béjar y Francia.

TALLER DE EXTRACC|ON DE SEMILLAS. centro zahoz para la conservacion
de la agrodiversidad de las sierras de Béjar y Francia.

TALLER DE ACEITES, LINIMENTOS, CERATOS Y POMADAS

VEGET. Elaboracion y aplicaciones. Ana Gonzalez-Garzo y Augusto Krause
Lameiras.

TALLER DE TINTURAS Y ALCOHOLATOS CON PLANTAS

SILVESTRES. Elaboracion y aplicaciones. Ana Gonzalez-Garzo y Augusto
Krause Lameiras.

INFUSIONES, DECOCCIONES Y JARABES. Elaboracion y
aplicaciones. Ana Gonzalez-Garzo y Augusto Krause Lameiras

i! Para participar en estas actividades debera realizar la inscripcion en el punto de
informacion de la feria



catas y talleres de cocina

Tendran lugar durante los dias de la feria en horario de mafiana y tarde, hasta
completar aforo.

SIN SETAS NO HAY PARAiSO / Show cooking / D. Rubén Salas Hernandez.
COCINERO ANTES QUE FRAILE

SABADO | 12:30h.
QUICHE DE SETAS | TOSTA DE BOLETUS EDULIS braseada
con base de queso (tipo Philadelphia), virutas de nuez y miel.
DOMINGO 1 12:30h.
CROQUETAS DE C. TUBAEFORMIS DE MONTE vy castafas |
MILHOJAS DE SETAS DE CARDO con salsa de curri y mango.
LUNES 1 12:30h.
CARPACCIO DE AMANITA | GARBANZOS CON SETAS
(rebozuelo)

SABADO | 18:30h. | Taller de cosmética. BENEFICIOS DE LA

COSMETICA ECOLOGICA
Diia. Rosa Maria Garcia Morante. RESPONSABLE DE YEIDRA, COSMETICA ECOLOGICA
>STAND 11

DOMINGO | 18:00h. | CATA DE ACEITE. Presentacion y cata de

aceite de oliva virgen artesanal y ecoldgica.
Variedades: manzanilla sevillana, hojiblanca y arbequina. D. Juan Hurtado Lissen. GERENTE DE
VEGAOLIVA >STAND 81

DOMINGO 1 19:30h. | TALLER DE IDENTIFICAQION DE SETAS.
D. José Miguel Juan Martinez. PRESIDENTE ASOCIACION MICOLOGICA DE BENAVENTE
LUNES 1 18:00h. | Taller de chocolate. “CHOCOLATEANDO LA
TARDE” (nifios de 5 a 10 afios. Max. 20 nifios)

D. Paul Octavio Martin. Obrador Tierra Dulce. CHOCOLATE ECOLOGICO Y ARTESANO.
>STAND 57

LUNES I 19:30h. | TALLER DE IDENTIFICACION DE SETAS. D. José¢
Miguel Juan Martinez. PRES. ASOC. MICOLOGICA DE BENAVENTE

i! Para participar en estas actividades debera realizar la inscripcion en el punto de
informacion de la feria



intercambios comerciales

SABADO 10 1 10:30-14:00
Visita a la feria de distribuidores.

ecobar

El Ecobar permite a los visitantes degustar tapas y menus elaborados
a base de productos ecologicos.

El restaurante de la feria estara gestionado por la empresa de catering
G.H. De Luz



